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Model MAJESTIC VC PANINI VC PS 400 VC

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 620 x 620 x 240 390 x 620 x 240 390 x 420 x 150

Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 550 x 280 330 x 280 330 x 280

Zakres regulacji temperatury [°C] do 300 °C do 300 °C do 300°C

Zasilanie [V] 230 230 230

Moc [W] 3000 1500 1500

Waga [kg] 19 13 7

Cena netto [PLN] 4 720,- 3 590,- 2 340,-

Kontakt grille: wersja elektryczna, ceramiczna,
• specjalna linia ceramiczna – rozgrzewanie płyty grzewczej w 12 s, pozwala na równomierne rozprowadzanie ciepła
 na powierzchni grzewczej, zapewnia smażenie bez dymu, łatwe czyszczenie przy pomocy wilgotnej gąbki,
• wyjmowana tacka ociekowa.
• kontakt grille – górne płyty ryflowane, dolna gładka,
Płyta grillowa - PS 400 VC: płyta ceramiczna dostępna w wersji gładkiej.

Kontakt grille ceramiczne

PANINI VC MAJESTIC VC PS 400 VC

PANINI XL

Kontakt grille PANINI PREMIUM: 

Kontakt grille PANINI PREMIUM

Model PANINI PREMIUM

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 400 x 475 x 310 800 x 475 x 310

Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 360 x 240 2 x (360 x 240)

Zakres regulacji temperatury [°C] do 300 °C do 300 °C

Zasilanie [V] 230 400

Moc [W] 3400 6800

Waga [kg] 24 48

Cena netto [PLN] 3 390,-

PANINI DOUBLE PREMIUM

PANINI PREMIUM PANINI DOUBLE PREMIUM

5 580,-

Specjalne płyty grzewcze o wysokim przewodnictwie cieplnym zapewniające szybki wzrost temperatury, 8:30 min 
do 300°C w porównaniu do 14:30 min w klasycznych kontakt-grillach. Doskonale jednorodna obróbka cieplna dzięki 
grzałkom zintegrowanym z płytami grzewczymi (taka sama temperatura w każdym miejscu płyty). 
Zintegrowany timer elektroniczny z 3 programami.

urządzenia mogą pracować w funkcji kontakt-grilla lub w płyty grillowej.


